KARENS KOAKKEN
NYTARSMENU 2025

STARTER

Smi crustades med hindpillede rejer, rorc dildmayo, xbletern og

forirslog

FORRET?*

Roget hellefisk med kapersbar, citrus og red cicorie.
Wasabicreme og friskbagt brod

MELLEMRET

[taliensk ravioli med ricotta og citron. Gule tomater, ristede

hasselnedder, brunet smor, salvie og drys af parmesan

HOVEDRET*

Ovnbagt torskeloins med bagte gulerodder, @rtepure, fiskefume

og friske urter. Knuste karctofler med smor og citronskal
ELLER

Ribeye, bagte gulerodder, ostershatte og smi log. Ovnbagte

rosmarinkarcofler og pebersauce

DESSERT*®

Hvid brownie med marcona mandler. Citronmousse, coulis af

passionsfrugt og mandeltvin

s RETTER 485,-
3 RETTER* 400,-

TILKOB

2 gode oste med bagt blomme og friskbagt foccacia bred
+ 65 kr. pr. person

Bestil pd telefon 40 19 45 48. Udlevering 31/12 mellem 09-13
i Ebeltoft eller Birkehuset i Tirstrup

Vi gor opmaerksom pd, at hele selskabet skal velge den
samme hovedret. Er [ mere end 5 personer kan I, for at lette
tilberedningen, vaelge oksemorbrad fremfor ribeye.



