
Røget  hel lef i sk  med kapersbær,  c i trus  og  rød c icorie .
Wasabicreme og fr i skbagt  brød 

Små crustades  med håndpi l lede re jer ,  rørt  di ldmayo,  æbletern og
forårs løg

Ita l iensk raviol i  med r icotta  og c itron.  Gule  tomater ,  r i stede
hasse lnødder ,  brunet  smør,  sa lv ie  og  drys  af  parmesan

Ovnbagt  torskeloins  med bagte  gulerødder ,  ærtepuré ,  f i skefumé
og fr i ske  urter .  Knuste  kartof ler  med smør og c itronskal

Hvid brownie  med marcona mandler .  Citronmousse ,  coul i s  af
pass ionsfrugt  og mandeltvin

STARTER

FORRET*

HOVEDRET*

K A R E N S  K Ø K K E N  
N Y T Å R S M E N U  2 0 2 5

MELLEMRET

ELLER

Ribeye ,  bagte  gulerødder ,  østershatte  og små løg .  Ovnbagte
rosmarinkartof ler  og  pebersauce

DESSERT*

5  R E T T E R  4 8 5 , -
3  R E T T E R *  4 0 0 , -

Vi gør  opmærksom på,  at  hele  se l skabet  skal  vælge  den
samme hovedret .  Er  I  mere  end 5  personer  kan I ,  for  at  lette

t i lberedningen,  vælge  oksemørbrad fremfor  r ibeye .

T I L K Ø B
2  gode oste  med bagt  blomme og fr i skbagt  foccacia  brød 

+  65  kr .  pr .  person

Best i l  på  te lefon 40 19  45  48 .  Udlevering 31/12  mel lem 09-13
i  Ebeltoft  e l ler  Birkehuset  i  Tirstrup


